
sur inscription*
Sabrina Menand Bounne 

05 46 32 66 79

INVITATION Journée  Technique - Mercredi 2 mars 2022

Animation : Sandrine Lucas, œnologue et 
conseillère en viticulture  CA17-79

Places limitées

à 14h00 - Cinéma de Matha

Maîtrise thermique dans le chai

Oui, non ? Pourquoi ? Comment ?

*dans le respect des mesures sanitaires en vigueur : pass vaccinal obligatoire



La date des vendanges n’a pas arrêté d’avancer ces derniers 30 ans. Cette précocité, influencée par le changement 
climatique, provoque un impact viticole et, par conséquent, un impact vinicole. En effet, les conditions sous 
lesquelles se déroulent les vendanges obligent le plus souvent à une mise en température des moûts avant 
la fermentation mais aussi à un contrôle des températures des cuves durant la fermentation, afin d’éviter des 
déviations organoleptiques. Ce besoin thermique perdure tout au long de la vinification. Effectivement, certaines 
pratiques œnologiques requièrent des températures précises. N’oublions pas que la maitrise thermique est un 
des facteurs de la qualité du produit final.

La maitrise thermique doit être raisonnée et, par conséquent, un bilan thermique doit être réalisé. Il permettra 
de savoir quels sont les équipements adaptés et connaître leurs avantages et leurs inconvénients en considérant 
tous les éléments pratiques, comme l’adaptation à la production, à l’installation, etc. L’expérience de ceux qui ont 
déjà opté pour une solution ou une autre devrait permettre une meilleure réflexion.

La Chambre d’agriculture de la Charente-Maritime vous propose cette journée technique pour mieux comprendre 
ce qu’est la maitrise thermique. 



Présentation – Sandrine Lucas, œnologue et conseillère en viticulture CA17-79

Introduction – Michel Amblard 

Changement climatique – Livia Beltrand, ingénieur d’études BNIC

Influence qualitative de la maîtrise thermique – Lucile ALLAMY, docteur en œnologie et responsable 
du laboratoire d’analyses vins et spiritueux CA16 

Les différents moyens de maîtrise thermique et calcul des besoins – Sandrine Lucas, œnologue et 
conseillère en viticulture CA17-79

Questions

Table ronde – Témoignages de viticulteurs - Animation Sandrine LucasP
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CONTACT : Chambre d’agriculture – Antenne de Saint Jean d’Angély - 05 46 50 45 00 
Sandrine Lucas - Œnologue et Conseillère en viticulture


